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บทคัดยอ 

 การวิจัยน้ีมีวัตถุประสงคเพ่ือศึกษาปจจัยทางอากาศตอปริมาณเช้ือราและแบคทีเรียรวมในอากาศ  

และแบคทีเรียกอโรคในเน้ือสุกร ในโรงฆาสุกรขนาดตางๆ ท่ีสงผลกระทบตอสุขภาพของพนักงานท่ีทํางาน 

ในโรงฆาสุกร ซึ่งกลุมตัวอยางท่ีทําการศึกษามีท้ังหมด 3 แหง โดยแบงออกเปน 3 ขนาด ไดแก ขนาดเล็ก คือ  

โรงฆาสุกรปาใหญ จังหวัดกรุงเทพมหานครฯ ขนาดกลาง คือ โรงฆาสุกรกรุงเทพมหานคร 2 จังหวัด

กรุงเทพมหานครฯ และขนาดใหญ คือ โรงฆาสุกรเทศบาลตําบลสําโรงเหนือ จังหวัดสมุทรปราการ โดยเก็บ

ตัวอยางโรงละ 4 จุด คือ จุดท่ีมีการเอาเลือดออก จุดท่ีมีการลวกหนัง ลอกหนัง และถอน/ขูดขน จุดท่ีมีการเอา

เครื่องในออก และจุดควบคุม (หองบริหารงานท่ัวไป)  โดยทําการเก็บตัวอยางจุลินทรียในอากาศในจุดท่ีกําหนด 

ดวยเครื่อง Microflow Alfa 90 แลวนําผลการเพาะเช้ือในหองปฏิบัติการมาเทียบกับคามาตรฐาน ผลการศึกษา 

พบวา ปริมาณของเช้ือรารวมในโรงฆาสุกรจํานวนท้ัง  3  แหง มีคาเกินมาตรฐาน สวนปริมาณแบคทีเรียรวม 

ในโรงฆาขนาดกลางและขนาดใหญพบวามีคาเกินมาตรฐานบริเวณท่ีมีการเอาเลือดออก บริเวณท่ีมีการเอาเครื่อง

ในออก บริเวณท่ีมีการลวกหนัง และถอน/ขูดขน นอกจากน้ีในโรงฆาขนาดกลางและขนาดใหญยังพบปริมาณ 

Salmonella spp. และ S. aureus ในตัวอยางเน้ือสุกร ท่ีผานเกณฑมาตรฐานของกรมปศุสัตว รอยละ 27.21 

และ 67 ตามลําดับ จึงอาจทําใหมีความเสี่ยงในการรับสัมผัสเช้ือจุลินทรียและอาจเกิดผลกระทบตอสุขภาพ

พนักงานในโรงฆาสุกรได ซึ่งจะตองมีการปรับปรุง ปองกัน และแกไขตอไป 
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Air Factors Affecting Airborne Microorganisms  
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ABSTRACT 

 The Objective of this research is to study the air factors on the amount of airborne mold, 

bacteria and pathogenic bacteria in pig meat and in various sizes of slaughterhouses. Which was 

affecting the health of employees who work in the pig slaughterhouse. The studied groups of samples 

comprising of 3 places that can be divided into 3 sizes including small, namely, a large slaughterhouse. 

In Bangkok, the medium size is the slaughterhouse in Bangkok, 2 provinces of Bangkok, and the large 

one is the slaughterhouse at Samrong Nuea Sub-District Municipality. SamutPrakan Province. Three sets 

of air borne microorganisms samples were collected from four points in each slaughterhouse, including 

the point where blood is removed, the point where skin is boiled, the point where peeled and hair  

is removed, the point where entrails are removed and the general administration office. The samples 

of air from these points were collected by using Micro flow Alfa 90 and the culture results from 

laboratory were then compared with the standard values. The result reveals that the total number  

of molds from the collected samples of three slaughterhouses exceeded the standard. The total 

number of bacteria in three size slaughterhouses which exceeds the standard value includes the point 

where blood is removed. The total bacterial count in medium and large slaughter houses found to 

exceed the standard was the area where the internals are removed, area where the skin is scalded, 

and the plucking and scraping area. In addition, both of then landed in medium and large slaughter 

house have Salmonella spp. and S. aureus  content was also found in the pork sample 27.21 % and 67 %, 

respectively. Therefore, there may be a risk of exposure to microorganisms and may affect the health  

of employees in the pig slaughter house. Therefore, It must be improve prevented and corrected further. 
 

Keywords:  air factors, airborne microbes, slaughterhouses 
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บทนํา 

โรงฆาสุกรเปนสถานประกอบการประเภท

หน่ึง ซึ่งมีความเสี่ยงตอจุลินทรียกอโรคตอมนุษยสูง 

เน่ืองมีการปนเปอนของเช้ือแบคทีเรียท่ีติดมากับ

เน้ือสัตวอันเกิดจากระบบการเลี้ยงสัตว การทําความ

สะอาดคอก การจัดการมูลและเลือดของสัตวท่ีถูกฆา

ในโรงฆาสุกรท่ีไมถูกสุขลักษณะ เน่ืองจากในแตละวัน

มีจํานวนสัตวท่ีสงเขาสูโรงฆาสุกรจํานวนมากทําให

การทําความสะอาดพ้ืนท่ีไมท่ัวถึง จึงเปนปจจัยท่ีมี

การสะสมจุลนิทรียอยูในปริมาณสูง โดยเช้ือแบคทีเรยี

จะมีการสะสมอยูตามผิวหนัง หรือเขาไปอาศัยอยูใน

ลํ า ไสและทางเดินอาหารของสัตว  ขณะท่ีเ ช้ือ 

Salmonella choleraesuis สามารถมีชีวิตอยูในมลู

สุกรไดนานถึง 13 เดือน1 สวนเช้ือ Escherichia 

coli หรือ E. coli การติดเช้ือสวนใหญมักเกิดจากการ

ปฏิบัติท่ีไมถูกสุขลักษณะ เชน การเขาหองนํ้าแลว 

ไมล างมือใหสะอาด สวนเ ช้ือ Staphylococcus 

aureus น้ัน สามารถพบไดท่ีผิวหนัง โพรงจมูก เยื่อบุ

ทางเดินหายใจ ทางเดินอาหาร และบาดแผลท่ีเปน 

ฝ หนอง รวมถึงในดิน และฝุนละออง2,3 ซึ่งทําใหเกิด

อาการอุจจาระรวงได หรืออาหารเปนพิษท้ังในคน

และสัตว  รวมท้ังเ กิดฝ  แผล หนอง และทําให 

เตานมวัวอักเสบ (Mastitis)4 การปนเปอนทางชีวภาพ

ของจุลินทรียบางชนิดในเน้ือสัตว สามารถติดตอ 

สูมนุษย และทําใหเกิดปญหาทางดานสุขภาพของ

มนุษย เชน Brucella suis, Streptococcus pyogenes 

การปนเปอนของเช้ือจุลินทรียในกระบวนการฆาสัตว

ในโรงฆาสุกร เปนปญหาท่ีสําคัญในอันดับตน 

เน่ืองจากในทุกกระบวนการของการชําแหละเน้ือ 

จุลินทรียกอโรคสามารถปนเปอนไดตลอดเวลา3,4, 

โดยเฉพาะอยางยิ่งโรงฆาสุกรท่ีไมไดมาตรฐาน จะทํา

ใหเ น้ือสัตวเกิดการปนเปอนเช้ือจุลินทรีย ซึ่งใน

ประเทศไทยใชหลักเกณฑขอกําหนดของกรมปศุสัตว

ท่ียึด ถือตามมาตรฐานอาหารระหวางประเทศ 

(Codex)5 การปนเปอนของเ ช้ือจุลินทรียต างๆ 

นอกจากมีการปนเปอนในเน้ือสัตว มูล และเลือดสตัว 

แลวยังสามารถแพรกระจายผานอากาศในสถาน

ประกอบการไดดวย โดยปจจัยตางๆ อันไดแก  

ความช้ืนสัมพัทธของอากาศ อุณหภูมิ ของอากาศท่ี

เหมาะสมเปนป จจั ย ในการเจริญเติบ โต  ของ

เช้ือจุลินทรีย ความเร็วลมท่ีทําใหเช้ือแพรกระจาย  

ไปยังบริเวณตาง ๆ หรือทําใหหยุดอยูกับท่ี ปริมาณ 

ผูคนท่ีเขา-ออกโรงฆาสุกรก็มีผลตอชนิดและปริมาณ

เช้ือของ เช้ือจุลินทรียเชนกัน ซึ่งหากระบบระบาย

อากาศในโรงฆาสุกรไมเหมาะสมยอมสงผลทําใหเกิด

ปริมาณของจุลินทรียเพ่ิมเติมไปดวย6  โดยพนักงานท่ี

ทํางานในโรงฆาสุกรอยู เปนประจําเมื่อไดสัมผัส

จุลินทรีย แบคทีเรียเปนเวลานานๆ อาจกอใหเกิด

ปญหาดานสุขภาพของระบบทางเดินหายใจ ภายใน

โรงฆาสุกรยังเปนแหลงสะสมของเแบคทีเรีย และ

ไวรัส ท่ีเปนสาเหตุของการเจ็บปวยและเกิดโรคติดตอ

ทางเดินหายใจ เชน โรคจมูกอักเสบ โรคหืดหอบ 

ภูมิแพ โรคปอดอักเสบ และโรคผื่นภูมิไวเกิน7 รวมถึง

ไวรัสท่ีมีความรุนแรง เชน ไขหวัดหมู (ไขหวัดแม็กซิโก) 

ซึ่งทําใหเกิดโรคระบบทางเดินหายใจในคน 

 ดังน้ันการประเมินปจจัยอากาศในโรงฆา

สุกรตอปริมาณของจุลินทรียท่ีกอโรคท่ีสงผลกระทบ

ตอสุขภาพของผูปฏิบัติงานในโรงฆาสุกร จึงเปน 
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สิ่งสําคัญเพ่ือเปนขอมูลเบ้ืองตนในการลดความเสี่ยง

จากจุลินทรียกอโรค โดยการศึกษาครั้งน้ีแบงโรงฆา

สุกรออกเปนจํานวน 3 โรง ตามขนาดของโรงฆาสุกร 

ไดแก ขนาดใหญ ขนาดกลางและขนาดเล็ก เพ่ือประเมิน

ปริมาณของจุลินทรียท่ีกอโรคในโรงงานฆาสัตวท้ัง  

3 แหง เพ่ือเปนขอมูลตอการเฝาระวัง ปองกันและ

การลดการความเสี่ยงของการปนเปอนของเช้ือจุลินทรีย 

ท่ีอาจเกิดข้ึนไดในกระบวนการผลิตเน้ือสุกรซึ่งสงผล

ตอคุณภาพของเน้ือสัตว และความปลอดภัยตอ

สุขภาพของพนักงานท่ีทํางานในโรงฆาสุกร 

 

วัตถุประสงคของการวิจัย 

 1. เพ่ือศึกษาปจจัยของอากาศตอปริมาณ

ของจุลินทรียกอโรคในโรงฆาสุกรขนาดใหญ กลาง

และเล็ก 

 2. เ พ่ือศึกษาปริมาณจุลินทรีย ท่ีกอโรค 

ในโรงฆาสุกรขนาดใหญ กลางและเล็ก 

 

ระเบียบวิธีวิจัย 

1. การรวบรวมขอมูล  

   1.1 ประชากรและตัวอยาง 

 เก็บตัวอยางราบรวมและแบคทีเรียรวมใน

อากาศจากโรงฆาสุกรตามขนาด ไดแก ขนาดใหญ 

กลาง และเล็ก ระหวางเดือนมิถุนายน 2563 ถึงเดือน

สิงหาคม 2563 ในชวงเวลา 10.00 -12.00 น. และ 

13.00 – 15.00 น.จํานวนอยางละ 1 โรงงาน โดยท่ี 

1) ขนาดใหญ มีกําลังการผลิตสุกร จํานวน 100 – 

120 ตัวตอวัน ขนาดพ้ืนท่ีไมนอยกวา 2,500 ตาราง

เมตร  2) ขนาดกลาง มีกําลังการผลิตสุกร จํานวน 

50 -60 ตัวตอวัน ขนาดพ้ืนท่ีไมนอยกวา 1,600 

ตารางเมตร แตไม ถึง 2,500 ตารางเมตร และ  

3) ขนาดเล็กมีกําลังการผลิตสุกร จํานวน 20 -30 ตัว

ตอวัน ขนาดพ้ืนท่ีไมถึง 1,600 ตารางเมตร โดยกําหนด 

จุดในการเก็บตัวอยาง 3 จุด รวมจุดควบคุม (หอง

บริหารงานท่ัวไป) เปนจํานวน 4 จุด เก็บจุดละ 3 ซ้ํา 

ไดแก 1. บริเวณจุดท่ีมีการเอาเลือดออก  2. บริเวณจดุท่ี

มีการลวกหนัง ลอกหนัง และถอน/ขูดขน 3. บริเวณจุดท่ี

ท่ีมีการเอาเครื่องในออก เปนข้ันตอนหลักในโรงฆาสุกร

ทุกโรง ซึ่งตองเปนไปตามมาตรฐานของกรมปศุสัตว8 และ 

4. บริเวณจุดควบคุม (หองบริหารงานท่ัวไป) นอกจากน้ี 

ยังเก็บตัวอยางเน้ือสุกรจากโรงฆาสุกรท้ัง 3 ขนาด 

   1.2 การเก็บตัวอยางจุลินทรียในอากาศจากโรงฆาสุกร 

 เก็บตัวอยางจุลชีพ โดยใชอาหารเลี้ยงเช้ือ 

TSA (Trypticase soy agar) เพ่ือเก็บตัวอยางแบคทีเรีย

ท่ัวไป และอาหารเลี้ยงเ ช้ือ MEA (Malt Extract 

Agar) เพ่ือตัวอยางเก็บราท่ัวไป โดยใชเวลาในการเก็บ

ตัวอยางในแตละจุด เปนเวลา 1 นาที9 โดยกําหนด

ตําแหนงความสูงจากพ้ืนในชวง 1.2 - 1.5 เมตร 

(ระดับหายใจ) พบวาท่ีเวลา 1 นาที เหมาะสมท่ีสุด 

เ น่ืองจากเก็บท่ี อัตราการไหลสูง และปริมาณ

แบคทีเรีย และราในโรงฆาสุกรมีปริมาณมาก โดยได

ทําการทดสอบเวลาจากการเก็บตัวอยางจริง ท่ีเวลา 

1, 3, 5, 7 และ 10 นาที โดยกอนทําการเก็บตัวอยาง

จุลินทรียได นํา อุปกรณ เ ก็บจุลินทรีย ในอากาศ 

ท่ีเรียกวา Micro Flow Sampling Head รุน 002-

92-F-IN-3108 ซึ่งเปนอุปกรณในการเก็บตัวอยาง 

ในอากาศ ไปน่ึงฆาเช้ือ ท่ีอุณหภูมิ 121 °C ความดัน 

15 ปอนด/15 นาที เมื่อเปลี่ยนอาหารเลี้ยงเช้ือทุก

ครั้งเช็ดทําความสะอาดดวย Isopropyl alcohol  

70 % ติดฉลากระบุหมายเลขตัวอยางท่ีกนจาน
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อาหารเลี้ยงเช้ือ เมื่อเก็บตัวอยางเสร็จแลวใชพารา

ฟลมพันรอบตรงรอยตอของจานอาหารเลี้ยงเช้ือให

สนิทแลวนําใสถุงซิปล็อค เก็บในกลองโฟมเก็บความ

เย็นท่ีบรรจุนํ้าแข็งทันที แลวนํามาทําการเพาะแยก

เช้ือในหองปฏิบัติการ และสุมเก็บตัวอยางเน้ือสุกร 

จากโรงฆาสุกรท้ัง 3 แหง จํานวนแหงละ 15 ตัวอยาง 

โดยสุมเก็บตัวอยางเน้ือสุกรช้ินเดียวปริมาณ 300 

กรัมตอตัวอยาง โดยสุมตัวอยางแบบอยางงาย 

(Simple random) นําตัวอยางแชในนํ้าแข็งเ พ่ือ

รักษาสภาพ แลวนํามาทําการเพาะแยกเช้ือใน

หองปฏิบัติการ รวมถึงการเก็บขอมูลทางการระบาย

อากาศในโรงฆาสุกรท้ัง 3 โรง อันไดแก รอยละของ

ความช้ืนสัมพัทธของอากาศในอากาศ อุณหภูมิของ

อากาศ และอัตราการไหลของอากาศ เพ่ือนํามา

พิจารณาเปรียบเทียบกับปริมาณจุลินทรีย ท่ีได 

ในแตละโรงฆาสุกรท้ัง 3 โรง10 

 
ภาพท่ี 1 การเก็บตัวอยางจุลินทรยีในอากาศจากโรงฆาสุกร โดย Micro Flow Sampling Head 

ท่ีมา : ภาพถายโดยณัฐบดี วิริยาวัฒนและคณะ เมื่อวันท่ี 10 เดือน มิถุนายน พ.ศ. 2563

   1.3 การเพาะแยกเช้ือ     

 นําจานอาหารเลี้ยงเ ช้ือแบคทีเรียและ 

เช้ือรา ไปบมท่ีตูบมเช้ือท่ีอุณหภูมิ 37 °C เปนระยะเวลา 

24 ช่ัวโมง และท่ีอุณหภูมิ 25 °C เปนเวลา 72 ช่ัวโมง 

ต ามลํ าดั บ ส วนตั วอย างเ น้ื อสุ กร นํ ามาตรวจ 

Salmonella spp. โดยเพาะแยกเช้ือตามมาตรฐาน ISO 

6579:2002 และตรวจ S. aureus โดยใชชุดทดสอบ

สําเร็จรูป PetrifilmTM Stab Express Count Plate 

2. การวิเคราะหขอมูล 
 นําจานอาหารเลี้ยงเช้ือราและแบคทีเรียมา

ทําการตรวจนับจํานวนโคโลนีของเ ช้ือราและ

แบคทีเรียรวมท้ังหมดท่ีเจริญในอาหารเลี้ยงเช้ือ  

โดยนําปริมาณจุลินทรียในอากาศภายในโรงฆาสุกร

ท้ัง 3 โรง มาวิเคราะหคาทางสถิติ ไดแก คารอยละ 

(Percentage) คาความถ่ี (Frequency) คาเฉลี่ย (𝑋𝑋�) 

และคาเบ่ียงเบนมาตรฐาน (S.D.) เพ่ืออธิบายถึง



 
วารสารสหเวชศาสตร มหาวิทยาลยัราชภัฏสวนสุนันทา 

Journal of Allied Health Sciences Suan Sunandha Rajabhat University 

 

 

วารสารสหเวชศาสตร ปท่ี 6 ฉบับท่ี 1 มกราคม – ธันวาคม 2564 
 

68 

ปริมาณจุลินทรีย ท่ีพบในโรงฆาสุกรและปริมาณ

จุลินทรียในอากาศ มาเปรียบเทียบกับกับคา Indoor 

Air Quality Investigations (OSHA Standard 1996)  

สวนการวิเคราะห S. aureus และ Salmonella spp.  

ใชเกณฑคามาตรฐานทางจุลชีววิทยาสําหรับเน้ือสัตว

และผลิตภัณฑจากสัตว ซึ่งตองไมพบการปนเปอนของ 

Salmonella spp. ต อ ตั ว อ ย า ง  25 ก รั ม  และ  

S. aureus ตองไมเกิน 100 โคโลนีตอตัวอยาง 1 กรัม 

 

ผลการวิจัย 

1. การศึกษาปริมาณจุลินทรียในอากาศ 

ความชื้นสัมพัทธของอากาศ และอุณหภูมิ ภายใน

โรงฆาสุกร 

 ผลการศึกษาปริมาณเช้ือจุลินทรียในอากาศ

ภายในโรงฆาสุกรโรงท่ี 1 ไดแก โรงฆาสุกรปาใหญ  

จังหวัดกรุงเทพมหานคร มีคาความช้ืนสัมพัทธ 

ของอากาศอยูในชวง 59.50 % ถึง 63.50 % คาเฉลี่ย

เท า กับ 61.30 ± 1.80 % อุณหภูมิ ท่ี วัด ไดอยู ใน 

ชวง 30.00 ºC ถึง 32.10 ºC อุณหภูมิเฉลี่ยเทากับ 

31.17 ± 0.92 ºC พบวา มีปริมาณเช้ือราตั้งแต 73.33 

ถึ ง  100.33 CFU/Plate มี ค า เฉลี่ ย เท า กั บ  83.91  

± 12.32 CFU/Plate หรือมีปริมาณเช้ือราในอากาศ

ตั้งแต 733.3 ถึง 1,003.3 CFU/m3 มีคาเฉลี่ยเทากับ 

839.12 ± 123.21 CFU/m3 และมีปริมาณแบคทีเรีย

ตั้งแต 11.66 ถึง 104.66 CFU/Plate มีคาเฉลี่ยเทากับ 

71.24 ± 41.06 CFU/Plate หรือมีปริมาณแบคทีเรีย

ในอากาศตั้งแต 116.6 ถึง 1,046.6 CFU/m3 มีคาเฉลี่ย

เทากับ 712.45 ± 410.66 CFU/m3 ดังตารางท่ี 1 

ตารางท่ี 1 ปริมาณของเช้ือราและแบคทีเรีย ความช้ืนสัมพัทธของอากาศ และอุณหภูมิโรงฆาสุกรขนาดใหญ (โรงท่ี 1) 

จุดที่เก็บ

ตัวอยาง               

โรงที่ 1 

ความชื้น

สัมพัทธของ

อากาศ 

(% RH) 

อุณหภูม ิ

(ºC) 

ปริมาณรา 

(CFU/Plate) 

ปริมาณราใน

อากาศ 

(CFU/m3) 

ปริมาณแบคทีเรีย 

(CFU/Plate) 

ปริมาณ

แบคทีเรยีใน

อากาศ 

(CFU/m3) 

จุดที่ 1 63.50 32.10 100.33 1,003.3 104.66 1,046.6 

จุดที่ 2 59.50 31.70 86.33 863.3 89.33 893.3 

จุดที่ 3 60.20 30.90 75.66 756.6 79.33 793.3 

จุดที่ 4 62.00 30.00 73.33 733.3 11.66 116.6 

คาเฉล่ีย  

±  

คาเบี่ยงเบน

มาตรฐาน 

61.30 

± 1.80 

31.17 

±0.92 

83.91 

± 12.32 

839.12 

±123.21 

71.24 

± 41.06 

712.45 

±410.66 

คาตํ่าสุด 

คาสูงสุด 

59.50  

63.50 

30.00 

32.10 

73.33  

100.33 

733.3  

1,003.3 

11.66  

104.66 

116.6  

1,046.6 
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 สวนปริมาณจุลินทรียในอากาศภายใน 

โรงฆาสุกรโรงท่ี 2 ไดแก โรงฆาสุกรกรุงเทพมหานคร 

2 จังหวัดกรุงเทพมหานคร แสดงในตารางท่ี 2 มีคา

ความช้ืนสัมพัทธของอากาศอยู ในชวง 82.00 %  

ถึ ง  85.30 % ค า เ ฉลี่ ย เ ท า กั บ  82.97 ± 1.55 % 

อุณหภูมิท่ีวัดไดอยูในชวง 27.40 ºC ถึง 27.80 ºC 

อุณหภู มิ เ ฉลี่ ย เท า กับ  27.65 ± 0.19 ºC พบว า  

มีปริมาณเช้ือราตั้งแต 82 ถึง 109.66 CFU/Plate  

มีคาเฉลี่ยเทากับ 98.58 ± 12.04 CFU/Plate หรือ 

มีปริมาณเช้ือราในอากาศตั้งแต  820 ถึง 1,096.6 

CFU/m3 มี ค า เ ฉ ลี่ ย เ ท า กั บ  985.80 ± 120.41 

CFU/m3 และมีปริมาณแบคทีเรียตั้งแต 17.33 ถึง 

118.66 CFU/Plate มี ค า เ ฉ ลี่ ย เ ท า กั บ  89.66 ± 

48.34 CFU/Plate 173.3 ถึ ง  1,186.6 CFU/m3  

มีคาเฉลี่ยเทากับ 896.62 ± 483.45 CFU/m3 

 
 

ตารางท่ี 2 ปริมาณของเช้ือราและแบคทีเรีย ความช้ืนสมัพัทธของอากาศ และอุณหภมูิโรงฆาสกุรขนาดกลาง  (โรงท่ี 2) 

จุดท่ีเก็บ

ตัวอยาง               

โรงท่ี 2 

ความชื้น

สัมพัทธ

ของอากาศ 

(% RH) 

อุณหภูม ิ

(ºC) 

ปริมาณรา 

(CFU/Plate) 

ปริมาณราใน

อากาศ 

(CFU/m3) 

ปริมาณ

แบคทีเรีย 

(CFU/Plate) 

ปริมาณ

แบคทีเรียใน

อากาศ 

(CFU/m3) 

จุดท่ี 1 82.20 27.80 104.66 1,046.6 111.33 1,113.3 

จุดท่ี 2 82.20 27.60 98 980 111.33 1,113.3 

จุดท่ี 3 85.30 27.80 109.66 1,096.6 118.66 1,186.6 

จุดท่ี 4 82.20 27.40 82 820 17.33 173.3 

คาเฉลี่ย  
±  

คาเบ่ียงเบน
มาตรฐาน 

82.97  
± 1.55 

27.65  
± 0.19 

98.58  
± 12.04 

985.80  
± 120.41 

89.66  

± 48.34 

896.62 

±483.45 

คาต่ําสดุ 
คาสูงสุด 

82.20  
85.30 

27.40  
27.80 

82  
109.66 

820  
1,096.6 

17.33 

118.66 

173.3 

1,186.6 

 

 ตารางท่ี 3 แสดงผลการศึกษาปรมิาณจลุินทรยี

ในอากาศ ภายในโรงฆาสกุรโรงท่ี 3 คือ โรงฆาสุกรเทศบาล

ตําบลสําโรงเหนือ จังหวัดสมุทรปราการ มีคาความช้ืน

สัมพัทธของอากาศอยู ในชวง 53.20 % ถึง 54.30 % 

คาเฉลี่ยเทากับ 53.77 ± 0.45 % อุณหภูมิท่ีวัดไดอยู

ในชวง 28.20 ºC ถึง 28.50 ºC อุณหภูมิเฉลี่ยเทากับ 

28.32 ± 0.12 ºC พบวา มีปริมาณเช้ือราตั้งแต 94 ถึง 

116.33 CFU/Plate มีคาเฉลี่ยเทากับ 106.66 ± 10.68 

CFU/Plate หรือมีปริมาณเช้ือราในอากาศตั้งแต 940 ถึง 

1,163.33 CFU/m3 มีคาเฉลี่ยเทากับ 1,066.62 ± 106.89 
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CFU/m3 และมีปริมาณแบคทีเรียตั้งแต 25 ถึง 179.66 

CFU/Plate มี ค า เ ฉ ลี่ ย เ ท า กั บ  132.74 ± 72.55 

CFU/Plate หรือมีปริมาณแบคทีเรียในอากาศตั้งแต 

250 ถึ ง  1,796.6 CFU/m3 มี ค า เ ฉ ลี่ ย เ ท า กั บ 

1,327.47 ± 725.58 CFU/m3

ตารางท่ี 3 ปริมาณของเช้ือราและแบคทีเรยี ความช้ืนสมัพัทธของอากาศ และอุณหภูมโิรงฆาสุกรขนาดเล็ก (โรงท่ี 3) 

จุดท่ีเก็บ

ตัวอยาง               

โรงท่ี 3 

ความชื้น

สัมพัทธ

ของอากาศ 

(% RH) 

อุณหภูม ิ

(ºC) 

ปริมาณรา 

(CFU/Plate) 

ปริมาณราใน

อากาศ  

(CFU/m3) 

ปริมาณ 

แบคทีเรีย 

(CFU/Plate) 

ปริมาณ

แบคทีเรียใน

อากาศ 

(CFU/m3) 

จุดท่ี 1 53.80 28.30 114.66 1,146.6 155 1,550 

จุดท่ี 2 53.80 28.20 101.66 1,016.6 171.33 1,713.3 

จุดท่ี 3 54.30 28.30 116.33 1,163.3 179.66 1,796.6 

จุดท่ี 4 53.20 28.50 94 940 25 250 

คาเฉลี่ย 

±  

คา

เบ่ียงเบน

มาตรฐาน 

53.77 

±0.45 

28.32 

±0.12 

106.66 ± 

10.68 

1,066.62 

±106.89 

132.74  

± 72.55 

1,327.47 

±725.58 

คาต่ําสดุ 

-  

คาสูงสุด 

53.20 

 -  

54.30 

28.20  

-  

28.50 

94 

 -  

116.33 

940  

-  

1,163.3 

25  

-  

179.66 

250  

-  

1,796.6 

2. ผลการเปรียบเทียบปริมาณเชื้อรารวมและแบคทีเรีย

รวมในอากาศกับคามาตรฐาน 

 จากการศึกษาปริมาณเช้ือรารวมในอากาศ 

พบวา บริเวณจุดเก็บตัวอยางท้ัง 4 จุด ในโรงฆาสุกร

ท้ัง 3 โรง (ตารางท่ี 4) มีปริมาณเช้ือรารวมในอากาศเกิน

เกณฑมาตรฐานของ Indoor Air Quality Standard (1995) 11

ซึ่งกําหนดไวไมเกิน 200 CFU/m3 เน่ืองมาจากรา สามารถ

สรางสปอรได เมื่อปลิวไปในอากาศไปตกในบริเวณท่ีมี

ความช้ืนเพียงเล็กนอย ก็สามารถเจริญได สวนปริมาณ

เช้ือแบคทีเรียรวมในอากาศในโรงท่ี 1 พบวา จุดท่ี

เกินมาตรฐานของ  OSHA standard11 ท่ีกําหนดไว

ไมเกิน 1,000 CFU/m3 ไดแก จุดท่ี 1 คือ บริเวณจุด

ท่ีมีการเอาเลือดออก  ปริมาณของเช้ือท่ีพบคือ 1,046.6 

CFU/m3 จุดท่ีไมเกินมาตรฐาน ไดแก บริเวณจุดท่ี  2, 3 

และ 4 คือ บริเวณจุดท่ีมีการลวกหนัง ลอกหนัง และถอน/

ขูดขน ปริมาณของเ ช้ือ ท่ีพบคือ 893.3 CFU/m3 

บริเวณจุดท่ีมีการเอาเครื่องในออก ปริมาณของเช้ือ 

ท่ีพบคือ 793.3 CFU/m3 และบริ เวณจุดควบคุม 
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(หองบริหารงานท่ัวไป) ปริมาณของเช้ือท่ีพบคือ 

166.6 CFU/m3 สวนปริมาณเช้ือแบคทีเรียรวมใน

อากาศในโรงท่ี 2 พบวา จุดท่ีเกินมาตรฐาน ไดแก 

บริเวณจุดท่ี 1, 2 และ 3 คือ บริเวณจุดท่ีมีการเอา

เลื อดออก  ปริ ม าณของ เ ช้ื อ ท่ีพบคื อ  1,113.3 

CFU/m3 บริเวณจุดท่ีมีการลวกหนัง ลอกหนัง และ

ถอน/ขูดขน ปริมาณของเ ช้ือ ท่ีพบคือ 1,113.3 

CFU/m3 และบริเวณจุดท่ีมีการเอาเครื่องในออก 

ปริมาณของเ ช้ือท่ีพบคือ 1,186.6 CFU/m3 จุดท่ี 

ไมเกินมาตรฐาน คือ บริเวณจุดท่ี 4 ซึ่งเปนจุดควบคมุ 

ปริมาณของเช้ือท่ีพบคือ 173.3 CFU/m3 และในโรง

ท่ี 3 ปริมาณเช้ือแบคทีเรียรวม จุดท่ีเกินมาตรฐาน 

ไดแก บริเวณจุดท่ี 1, 2 และ 3 คือ บริเวณจุดท่ีมีการ

เอาเลือดออก ปริมาณของเ ช้ือ ท่ีพบคือ 1,550 

CFU/m3 บริเวณจุดท่ีมีการลวกหนัง ลอกหนัง และ

ถอน/ขูดขน ปริมาณของเ ช้ือ ท่ีพบคือ 1,713.3 

CFU/m3 และบริเวณจุดท่ีมีการเอาเครื่องในออก 

ปริมาณของเ ช้ือท่ีพบคือ 1,796.6 CFU/m3 จุดท่ี 

ไมเกินมาตรฐาน คือ บริเวณจุดท่ี 4 (จุดควบคุม) 

ปริมาณของเช้ือท่ีพบคือ 250 CFU/m3  

 

      
(ก)        (ข) 

ภาพท่ี 2 ตัวอยางเช้ือรา (ก) และแบคทีเรีย (ข) ท่ีเกินคามาตรฐานบริเวณจุดท่ีมีการเอาเลือดออกของโรงฆาสุกรขนาดใหญ 

ท่ีมา : ภาพถายโดยณัฐบดี วิริยาวัฒนและคณะ เมื่อวันท่ี 16 เดือน มิถุนายน พ.ศ. 2563 
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ตารางท่ี 4  การเปรียบเทียบปรมิาณเช้ือราและแบคทีเรียกับคามาตรฐานในโรงฆาสุกรท่ี 1, 2 และ 3 

โรงฆาสุกร 

ประเภท

จุลินทรีย 

จุดเก็บ

ตัวอยาง 

คา

มาตรฐาน 

(CFU/m3) 

โรงที่ 1 โรงที่ 2 โรงที่ 3 

ปริมาณ

จุลินทรีย 

(CFU/m3) 

ผาน

เกณฑ

มาตรฐาน 

ปริมาณ

จุลินทรีย 

(CFU/m3) 

ผาน

เกณฑ

มาตรฐาน 

ปริมาณ

จุลินทรีย 

(CFU/m3) 

ผาน

เกณฑ

มาตรฐาน 

รา 

 

จุดที่ 1 200 1,003.3 ไมผาน 1,046.6 ไมผาน 1,146.6 ไมผาน 

จุดที่ 2 200 863.3 ไมผาน 980 ไมผาน 1,016.6 ไมผาน 

จุดที่ 3 200 756.6 ไมผาน 1,096.6 ไมผาน 1,163.3 ไมผาน 

จุดที่ 4 200 733.3 ไมผาน 820 ไมผาน 940 ไมผาน 

แบคทีเรยี 

 

จุดที่ 1 1,000 1,046.6 ไมผาน 1,113.3 ไมผาน 1,550 ไมผาน 

จุดที่ 2 1,000 893.3 ผาน 1,113.3 ไมผาน 1,713.3 ไมผาน 

จุดที่ 3 1,000 793.3 ผาน 1,186.6 ไมผาน 1,796.6 ไมผาน 

จุดที่ 4 1,000 166.6 ผาน 173.3 ผาน 250 ผาน 

 

สรุปและอภิปรายผล 

 จากการตรวจวัดสภาพแวดลอมภายใน 

โรงฆาสุกรพบวา  อุณหภูมิภายในโรงฆาสุกรท้ัง 3 

แห ง  อยู ในช วง  27.40 - 32.10 ºC โดยค า เฉลี่ย

อุณหภูมิในโรงท่ี 1, 2 และ 3 เทากับ 31.17 ºC, 

27.65 ºC และ 28.32 ºC ตามลํ าดับ ซึ่ ง นับว ามี

อุณหภูมิสูง โดยอุณหภูมิท่ีเหมาะสม คือ 20.00 - 

25.00 °C (OSHA Standard, 1996)11 ซึ่ งอุณหภูมิ

ภายในโรงฆาสุกรท้ัง 3 โรง มีสภาพอุณหภูมิของ

อากาศท่ีเหมาะสมตอการเจริญของจุลินทรียใน

อากาศภายในโรงฆาสุกร ประกอบกับมีการชําแหละ

สัตวทุก ๆ วัน ทําใหมีจุลินทรียเพ่ิมเขามาเรื่อย ๆ 

คาท่ีพบจึงสูงเกินคามาตรฐานในบางจุด 

 ความช้ืนสัมพัทธของอากาศท่ีวัดไดภายใน

โรงฆาสุกร อยู ในชวงระหวาง 53.00 - 85.30 %  

ซึ่งในโรงท่ี 1 โดยคาเฉลี่ยความช้ืนสัมพัทธของอากาศ

เฉลี่ยในโรงท่ี 1, 2 และ 3 เทากับ 61.30 % , 82.97 % 

และ 53.77 % ตามลําดับ ซึ่งมีความช้ืนสัมพัทธของ

อากาศท่ีอยูในเกณฑสูงมาก โดยความช้ืนสัมพัทธของ

อากาศท่ีเหมาะสมท่ีกอใหเกิดความสบายในโรงฆา

สุกร อยูในชวงระหวาง 20.00 ถึง 60.00 % (OSHA 

Standard, 1996)11 คาความช้ืนสัมพัทธของอากาศ

ท่ีเกิน 60.00 % อาจเกิดจาก ชวงท่ีทําการตรวจวัด

สภาพแวดลอมอยูในชวงฤดูฝน ทําใหมีความช้ืนสูง  

มีผลตอการการเจริญเพ่ิมจํานวนของจุลินทรีย 

ในอากาศบางชนิดในโรงฆาสุกร เน่ืองจากแบคทีเรีย
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และเช้ือราบางชนิดมีอัตราการรอดชีวิตและเจริญ 

ท่ีความช้ืนสัมพัทธของอากาศ 80.00 %9 

 เ มื่ อ พิ จ ารณาปริ มาณแบค ที เ รี ยรวม 

ในอากาศพบวา ในโรงฆาสุกรท้ัง 3 โรงน้ัน จุดท่ีพบ

ปริมาณแบคทีเรียรวมในอากาศเกินมาตรฐาน ไดแก 

จุดท่ี 1 ท่ีมีการเอาเลือดออก เ น่ืองมาจากเลือด 

เปนแหลงอาหารของเช้ือจุลินทรีย จึงทําใหบริเวณจุด

น้ีพบปริมาณแบคทีเรียรวมในอากาศเกินมาตรฐาน 

สวนจุดท่ี 2 และ 3 คือ บริเวณจุดลวกหนัง ลอกหนัง 

และถอน/ขูดขน และบริเวณจุดท่ีเอาเครื่องในออก 

ในโรง ท่ี  1 พบว า  มีค าปริมาณแบคทีเรียรวม 

ในอากาศไมเกินมาตรฐาน เน่ืองมาจากเปนโรงฆาสกุร

ท่ีมีขนาดเล็กมี กําลังการผลิตสุกร จํานวน 20 - 30  

ตัวตอวัน จึงมีการปนเปอนปริมาณแบคทีเรียรวมไม

เกินมาตรฐาน สวนโรงท่ี 2 และ 3 มีคาปริมาณ

แบคทีเรียรวมในอากาศเกินมาตรฐาน เน่ืองมาจาก

เปนโรงฆาสุกร ท่ีมีขนาดกลางและใหญมี กําลัง 

การผลิตสุกร จํานวน 50 - 60 ตัวตอวัน และ 100 - 

120 ตัวตอวัน ตามลําดับ จึงมีการปนเปอนปริมาณ

แบคทีเรียรวมสูงเกินคามาตรฐาน สวนจุดท่ี 4 ซึ่งเปน

หองบริหารงานท่ัวไป หรือจุดควบคุม ในโรงฆาสุกร

ท้ัง 3 แหง พบวา มีคาปริมาณแบคทีเรียรวมใน

อากาศไมเกินมาตรฐาน แตก็พบบาง ซึ่งถือวาไมมี

อันตราย แตก็ควรจะมีการปองกันโดยการระบาย

อากาศท่ีเหมาะสม ทําความสะอาดหองบอย ๆ หรือ

ใชหนากากอนามัย เปนตน 

 สวนผลการศึกษาปริมาณ Salmonella 

spp. และ S. aureus ในตัวอยางเน้ือสุกร ท่ีสุมเก็บ

จากโรงฆาสุกรท้ัง 3 แหง จํานวน 45 ตัวอยาง พบวา 

มีตัวอยางเน้ือสุกรท่ีผานเกณฑมาตรฐานการปนเปอน 

Salmonella spp. ในเน้ือสัตวจากโรงฆา ของกรม

ปศุสัตวเพียง 27.21 % โดยพบปริมาณ Salmonella 

spp. อ ยู ร ะ ห ว า ง  300 - 500 cfu/g ซึ่ ง เ กิ นค า

มาตรฐานของกรมปศุสัตว12  ท่ีกําหนดวาตองไมพบ 

Salmonella spp. ซึ่ง Salmonella spp. มักพบใน

ลําไสของสุกร การปนเปอน จึงอาจเกิดข้ึนในข้ันตอน

การชําแหละซากสัตว ซึ่งโรงฆาสุกรควรมีการลางทํา

ความสะอาดวัสดุ อุปกรณ และเครื่องมือท่ีใชในการ

ชําแหละอยางเหมาะสม  เ พ่ือลดการปนเปอน  

ซึ่งหากในข้ันตอนน้ีมีการปนเปอนท่ีเกินคามาตรฐาน 

อาจกอใหเกิดความเสี่ยงสูงท่ีผูบริโภคจะติดเช้ือจาก

การบริโภคเน้ือสุกร ท่ีผานมามีการศึกษาของนิรุตต 

และธีรพงศ (2556)13 ไดศึกษาการปนเปอนแบคทีเรยี

ในเน้ือสุกรจากโรงฆาสุกร 7 แหง ในจังหวัดกาฬสินธุ

จํานวน 118 ตัวอยาง พบวา ตัวอยางเน้ือสุกรมีการ

ปนเปอนเช้ือ Salmonella spp. Group B มากถึง 

50.54 % เน่ืองมาจากพนักงานทําลําไสสุกรแตก

ระหวางการชําแหละ ทําให เ น้ือสุกรปนเป อน 

Salmonella spp. Group B  เช้ือน้ีสามารถทําให

เกิดโรคอาหารเปนพิษ และไขไทฟอยดได พนักงาน

ในโรงฆาสุกรสามารถไดรับเช้ือจากการหยิบจับ

อาหารรับประทาน โดยไมลางมือใหสะอาดภายหลัง

การปฏิบัติงาน 
 และผลการศึ กษาปริมาณ S. aureus 

พบวา มีตัวอยางเน้ือสุกรท่ีผานเกณฑมาตรฐาน 67% 

โดยพบปริมาณเช้ือ อยูระหวาง 50 - 200 cfu/g  

ซึ่ ง เ กินค ามาตรฐานของกรมปศุสัตว  (2551)12  

ท่ี กําหนดใหปริมาณ S. aureus ในเ น้ือสัตวจาก 
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โรงฆา ตองไมเกิน 100 cfu/g เน่ืองจาก S. aureus 

สามารถพบไดในเยื่อเมือก ผิวหนัง เสนผม เล็บ  

ขนสัตว ท้ังจากคนและจากสัตว การพบ S. aureus 

เกินมาตรฐาน แสดงวา สุขลักษณะสวนบุคคลของ

พนักงานฆาสัตวยังไมดี รวมถึงโรงฆาสุกรมีการจัดการ

ซากสัตวเชน การลวกหนัง การลอกหนัง การถอน/

ขูดขนท่ียังไมเหมาะสม ซึ่ง S. aureus สามารถสราง

สารพิษทนความรอน ทําใหเกิดโรคอาหารเปนพิษ 

ในคน ซึ่งถาเปนเด็กเล็กหรือผูสูงอายุไดรับสารพิษ

อาจเสียชีวิตได14 
 โดยสรุปการศึกษาปริมาณของจุลินทรีย 

ในอากาศท่ีสงผลกระทบตอสุขภาพพนักงานในโรงฆา

สุกร โดยศึกษาปริมาณเช้ือรารวมและแบคทีเรียรวม

ในอากาศในโรงฆาสุกร  นําไปเปรียบเทียบกับ 

ค ามาตรฐานของ  Indoor Air Quality Standard 

(1995)15 ซึ่งกําหนดปริมาณเช้ือรารวมในอากาศไว 

ไมเกิน 200 CFU/m3 และคามาตรฐานของ OSHA 

Standard ป 1996 ท่ีกําหนดใหปริมาณแบคทีเรีย

รวมในอากาศไมเกิน 1,000 CFU/m3 ซึ่งโรงฆาสุกร

ท้ัง 3 แหง มีปริมาณเช้ือรารวมในอากาศเกินเกณฑ

มาตรฐาน สวนปริมาณแบคทีเรียรวมในอากาศน้ัน 

จุดท่ีมีการเอาเลือดออก พบปริมาณแบคทีเรียรวมใน

อากาศเกินมาตรฐาน ในโรงฆาสุกรท้ัง 3 ขนาดไดแก 

เล็ก กลาง และใหญ สวนจุดลวกหนัง ลอกหนัง และ

ถอน/ขูดขน และบริ เวณจุดท่ีเอาเครื่องในออก  

พบปริมาณแบคทีเรียรวมในอากาศเกินเกณฑ

มาตรฐานในโรงฆาสุกรท่ีมีขนาดกลาง และขนาดใหญ 

แ ส ด ง ว า  ป ริ ม า ณข อง จุ ลิ น ท รี ย ใ น อ าก าศมี

ความสัมพันธในเชิงปริมาณการผลิต โดยจะพบวาใน

โรงฆาสุกรขนาดใหญจะมีปริมาณเช้ือรารวมและ

แบคทีเรียรวมในอากาศสูงกวา โรงฆาสุกรขนาดกลาง

และขนาดเล็กตามลําดับ เน่ืองจากโรงงานฆาสุกร

ขนาดใหญมีการสะสมของเลือด เศษเน้ือ หนังและ

อวัยวะของซากสุกรตกคางจํานวนมาก ซึ่งกอใหเกิด

การเจริญของเช้ือจุลินทรียท้ังเช้ือราและแบคทีเรียได

มากกวา จึงควรระวังไมใหเกิดการปนเปอนในพ้ืนท่ี

ทํางาน ซึ่งทําใหเกิดโรคตอพนักงานท่ีปฏิบัติหนาท่ีใน

พ้ืนท่ีน้ัน และปนเปอนในเน้ือสุกรไปยังผูบริโภคได 

สวนการศึกษาปริมาณ Salmonella spp. และ S. 

aureus ในตัวอยางเน้ือสุกร ท่ีสุมเก็บจากโรงฆาสุกร

ท้ัง 3 แหง จํานวน 45 ตัวอยาง พบวา มีตัวอยาง 

เ น้ื อสุ กร ท่ีผ าน เกณฑมาตรฐานการปนเป อน 

Salmonella spp. และ S. aureus ของกรมปศุสัตว 

รอยละ 27.21 และ 67 ตามลําดับ 

 

ขอเสนอแนะ 

ผลจากการศึกษาเปนผลการประเมิน

ในชวงฤดูฝน ซึ่งเปนสภาพอากาศท่ีมีเหมาะสม 

ในการเติบโตของจุลินทรียสูง จึงสะทอนความเสี่ยงของ

เช้ือจุลินทรียกอโรคท่ีอาจมีผลตอผูปฏิบัติงานในโรงฆา

สุกรและผู ท่ี เก่ียวของ ซึ่ งในการศึกษาครั้ งน้ีไม ได

ดําเนินการวิเคราะหจุลินทรียตัวอ่ืนๆ ท่ีมีอยูในพ้ืนท่ี

ดังกลาวเน่ืองจากปญหาในเรื่องระยะเวลาท่ีการอํานวย

ความสะดวกของสถานท่ีเก็บตัวอยาง จึงขอเสนอแนะ 

ใหผูท่ีจะดําเนินการศึกษาตอยอด ใหพิจารณาขอมูล

จุลินทรียตัวอ่ืนๆ เพ่ือประเมินความเสี่ยงท่ีจะกออันตราย

ตอผูปฏิบัติงานในโรงฆาสุกรและการปนเปอนในเน้ือสัตว

ดวย อีกประการหน่ึงจะเห็นไดวาหากมีการพิจารณา

ระบายอากาศใหความช้ืนสัมพัทธในอากาศและอุณหภูมิ
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ใหเหมาะสม จะสามารถลดปริมาณจุลินทรียในอากาศ

ลงไปได โรงฆาสุกรจึงควรนําขอมูลการศึกษาน้ีเปนฐาน 

ในการออกแบบระบบระบายอากาศให เหมาะสม  

เพ่ือระบายและลดปริมาณจุลินทรียกอโรคจากพ้ืนท่ีลงไป 
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