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บทคัดย่อ 

การศึกษานี้มีวัตถุประสงค์เพื่อประเมินการปนเปื้อนของเชื้อ  Vibrio spp. ในกุ้งก้ามกรามจากร้าน
จำหน่ายอาหารทะเลสดในจังหวัดปทุมธานี รวมถึงการศึกษาลักษณะฟีโนไทป์ ได้แก่ ความไวต่อสารต้านจุลชีพ 
และปัจจัยก่อโรค (In Vitro) ของเชื้อแบคทีเรียที่แยกได้ การทดสอบการย่อยสลายเม็ดเลือดแดง และการย่อย
สลายเจลาตินบนอาหารเลี้ยงเชื้อ การศึกษาจากตัวอย่างกุ้งก้ามกราม จำนวน 5 ตัวอย่าง (ตัวอย่างละ 5 ตัว) 
พบเชื้อ Vibrio spp. จำนวน 10 ไอโซเลต ผลการทดสอบทางชีวเคมีของเชื้อแบคทีเรียที่แยกได้ระบุว่าโคโลนสีี
เขียวบนอาหารเลี ้ยงเชื ้อ TCBS เป็น V. parahaemolyticus (6 สายพันธุ์ ) ส่วนโคโลนีสีเหลืองเป็น V. 
cholerae (4 สายพันธุ์) ผลการทดสอบการย่อยสลานเม็ดเลือดแดงพบว่าเชื้อมีคุณสมบัติ  Alpha-hemolysis 
ร้อยละ 60 และ Gamma-hemolysis ร้อยละ 40 ในขณะที่ผลการย่อยสลายเจลาตินเป็นลบทั้งหมด (ร้อยละ 
100) ผลการทดสอบความไวต่อสารต้านจุลชีพ พบว่าเชื้อส่วนใหญ่ดื้อต่อยาปฏิชีวนะ 8 ชนิดที่ใช้ในการทดสอบ 
(ร้อยละ 90-100) ยกเว้น Tetracycline ซึ่งพบว่าเชื้อร้อยละ 90 มีความไวต่อยาระดับปานกลาง การศึกษานี้
แสดงให้เห็นว่าเชื้อ Vibrio spp. ที่แยกได้มีแนวโน้มดื้อต่อยาปฏิชีวนะที่ใช้รักษาการติดเชื้อในระบบทางเดิน
อาหาร 
 
คำสำคัญ: วิบริโอ, กุ้งก้ามกราม, การดื้อต่อสารต้านจุลชีพ 
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Abstract 
This study aimed to assess the contamination of Vibrio spp. in giant freshwater prawn 

from a local aquatic food in Pathum Thani Province. The phenotypes, antimicrobial 
susceptibility and virulence factors of the bacterial isolates were also studied (In Vitro). Types 
of blood haemolysed and gelatin hydrolysis tests on culture medium were performed with all 
bacterial isolates. It was found that 10 Vibrio spp. isolates were isolated from 5 samples of 
giant freshwater prawn (5 prawns/sample). Biochemicals testing of bacterial isolates was 
conducted, the green colony on TCBS agar was classified as V. parahaemolyticus (6 isolates), 
whereas the yellow colony on TCBS agar was V. cholerae (4 isolates). The hemolysis of 
bacterial isolates were Alpha-hemolysis (60%) and Gamma-hemolysis (40%), whereas gelatin 
hydrolysis was negative (100%). Antimicrobial susceptibility test revealed that most isolates 
were resistant to 8 antibiotic discs tested (90-100%), except tetracycline, which 90% of the 
isolates exhibited an intermediate level of susceptibility. This study indicated that the 
antimicrobial susceptibility pattern of Vibrio spp. isolates tended to be resistant to 
gastrointestinal antibiotic treatment. 
 
Keywords: Vibrio spp., Giant freshwater prawn, Antimicrobial resistance 
 
บทนำ 

เชื ้อ Vibrio spp. จัดอยู ่ในกลุ ่ม Gamma proteobacteria เป็นแบคทีเรียแกรมลบ รูปร่างแท่ง     
พบได้ท่ัวไปในระบบนิเวศที่มีน้ำและสารที่เอ้ือต่อการเจริญ เช่น เกลือ โดยเชื้อมีความสามารถในการปรับตัวต่อ
การเปลี่ยนแปลงของสภาพแวดล้อมอย่างรวดเร็ว และสามารถถ่ายทอดสารพันธุกรรมผ่านการแลกเปลี่ยน
แนวนอน (Horizontal Gene Transfer; HGT) ซึ่งเป็นปัจจัยสำคัญที่ทำให้เชื้อบางสายพันธุ์กลายเป็นเชื้อก่อ
โรค (Canellas et al. 2021) เชื้อ Vibrio spp. มีอยู่กว่า 123 สายพันธุ์ ซึ่งบางสายพันธุ์เป็นสาเหตุของการติด
เชื้อในมนุษย์ที่พบได้บ่อย เช่น V. cholerae, V. vulnificus, V. parahaemolyticus, และ V. alginolyticus 
(Baker-Austin, Trinanes, and Martinez-Urtaza 2020) การต ิดเช ื ้อ  Vibrio spp. ส ่วนใหญ่มาจากการ
บริโภคอาหารทะเล หรือน้ำที่ปนเปื้อน โดยอาการมักไม่รุนแรงและสามารถหายได้เองในผู้ป่วยทั่วไป (Chonsin 
2020, Percival and Williams 2014) อย่างไรก็ตาม กลุ่มที่มีความเสี่ยงสูง เช่น เด็ก ผู้สูงอายุ และผู้ป่วยที่มี
ภูมิคุ้มกันบกพร่อง มักมีความรุนแรงของอาการเพิ่มขึ้น และอาจถึงขั้นร้ายแรงหากการรักษาด้วยยาต้านจุลชีพ
ไม่สามารถควบคุมการติดเชื้อได้ (Canellas et al. 2021) นอกจากนี้ เชื้อ V. cholerae ยังเป็นสาเหตุสำคัญ
ของโรคอหิวาตกโรค ซึ่งเกิดจากการบริโภคน้ำและอาหารที่ไม่สะอาด โดยเฉพาะอาหารทะเล ซึ่ง Vibrio หลาย
ชนิดมีความเชื่อมโยงกับการติดเชื้อที่เกิดจากอาหารทะเลที่ปนเปื้อน (Hoffmann, Batz, and Morris Jr 2012) 
และยังสามารถติดเชื้อในระบบอื่น ๆ ของร่างกาย เช่น หู และบาดแผล (Froelich and Daines 2020) ปัจจัย
ก่อโรค (Virulence Factors) ที่ทำให้เชื ้อ Vibrio spp. ก่อโรคได้รุนแรงขึ ้นเกิดจากการสร้างเอนไซม์และ
สารพิษต่าง ๆ เช่น Thermostable Direct Hemolysin (TDH) ใน V. parahaemolyticus และ Haemolysin 
A (HlyA) ใน V. cholerae รวมถึงเอนไซม์กลุ ่มโปรตีเอสที่ย่อยสลายคอลลาเจน เช่น  Gelatinase (Zhang 
and Austin 2005; Osei-Adjei, Huang, and Zhang 2018) การดื้อต่อยาต้านจุลชีพของเชื้อ Vibrio spp. ยัง
เป็นปัญหาที่เพ่ิมข้ึนอย่างรวดเร็ว โดยเฉพาะการใช้ยาที่ออกฤทธิ์กว้าง (Broad-Spectrum Antibiotics) ซึ่งอาจ
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ส่งผลให้เกิดการดื้อยาสูงขึ้นและลดประสิทธิภาพในการรักษาการติดเชื้อ (Amalina et al. 2019) ประเทศไทย
มีการบริโภคอาหารทะเลอย่างแพร่หลาย โดยเฉพาะกุ ้ง ซึ ่งเป็นอาหารยอดนิยม (Oosterveer 2006; 
Sampantamit et al. 2021) ปัญหาการปนเปื้อนของเชื้อในอาหารทะเลยังคงพบได้บ่อย และการปนเปื้อนเชื้อ
ในอาหารทะเลสดมีโอกาสสูงที่จะปนเปื้อนสู่อาหารอื่น ทำให้เกิดความเสี่ยงต่อการระบาดของเชื้อในชุมชน 
นอกจากนี้ การบริโภคอาหารทะเลดิบหรือปรุงไม่สุกยิ่งเพิ่มความเสี่ยงในการติดเชื้อ (Kramer et al. 2016) 
สถานการณ์นี้ก่อให้เกิดการใช้ยาต้านจุลชีพในการรักษาเพ่ิมขึ้น ซึ่งส่งผลต่อการเพ่ิมขึ้นของเชื้อดื้อยา อย่างไรก็
ตาม มีการศึกษาเกี่ยวกับการปนเปื้อนของเชื้อ Vibrio spp. ในอาหารทะเลสดในประเทศไทยเพียงเล็กน้อยใน
แต่ละท้องถิ่น ดังนั้น การศึกษานี้จึงมีวัตถุประสงค์เพื่อสำรวจการปนเปื้อนของเชื้อ  Vibrio spp. ในวัตถุดิบ
อาหารทะเลสดจากตลาดท้องถิ่นในเขตพ้ืนที่จังหวัดปทุมธานี ศึกษาลักษณะความไวต่อยาต้านจุลชีพ และปัจจัย
การก่อโรคในระดับหลอดทดลอง (In Vitro) 
 
ระเบียบวิธีวิจัย 

การแยกเชื้อและการจำแนกชนิดเชื้อแบคทีเรีย Vibrio spp. 
รวบรวมตัวอย่างกุ้งก้ามกรามสดจากร้านขายอาหารทะเลในเขตพ้ืนที่จังหวัดปทุมธานี จำนวน 5 ร้าน 

รวมจำนวน 5 อย่าง และสุ่มกุ้งก้ามกรามจำนวน 4-5 ตัวต่อ 1 กิโลกรัม ของแต่ละตัวอย่าง มายังห้องปฏิบัติการ
มหาวิทยาลัยปทุมธานี ตัวอย่างกุ้งจะถูกแกะเปลือกแล้วบดเนื้อผสมด้วย Water Peptone broth (WPB) 
(HiMedia Laboratories, India) ที่เติม 2% NaCl (Qrec, Newzealand) ปริมาตร 10 มิลลิลิตร เป็นเวลา 15 
นาที จากสารละลายตัวอย่างปริมาตร 1 มิลลิลิตรจะถูกเติมผสมลงใน WPB ที่เติม 2% NaCl ปริมาตร 9 
มิลลิลิตร และบ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 37 ํC เวลา 24 ชั่วโมง เพิ่มปริมาณเชื้อแบคทีเรียที่ต้องการคัดแยก จากนั้น
สารละลายแบคทีเรียจะถูกนำไปเพาะเลี้ยงเชื้อบนอาหารแข็ง Thiosulfate citrate bile salt sucrose (TCBS) 
agar (HiMedia Laboratories, India) และบ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 37 ํC เป็นเวลา 24 ชั่วโมง ต่อจากนั้นทำการเก็บ
เชื ้อที ่มีล ักษณะโคโลนีสีเขียว (Non-sucrose fermenter) และสีเหลือง (Sucrose fermenter) ไปทำให้
บริสุทธิ์ด้วยอาหาร TCBS agar และจำแนกเชื้อ โดยทดสอบคุณลักษณะทางชีวเคมี ได้แก่ Oxidase test, 
Nitrate utilization test, Citrate test, Motility indole urease test, การเจริญใน NaCl ความเข้มข้นร้อย
ล ะ  0, 3, 6, 8 แ ล ะ  10, Arginine dehydrolase test, Lysine decarboxylase tests แ ล ะ  Oxidative-
Fermentative Test (Lactate, Arabinose, Manital และ Sucrose (Garrity 2007). 

การศึกษาลักษณะฟีโนไทป์เชื้อแบคทีเรีย Vibrio spp. 
ทดสอบการสร้างเอนไซม์ Hemolysin ย่อยสลายเม็ดเลือดแดง 
เชื ้อแบคทีเร ียจะถูกนำไปเพาะเลี ้ยงบนอาหารอาหารเลี ้ยงเชื ้อ  Blood agar (BA) (HiMedia 

Laboratories, India) และบ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 37 ํC เวลา 24 ชั่วโมง เพ่ือทดสอบการสร้าง Hemolysin โดยจะ
ทำการอ่านผลการทดสอบการย่อยสลายเม็ดเลือดแดง จากการสังเกตด้วยตาเปล่า แบ่งเป็น 3 ระดับ คือ Beta-
hemolysis, Alpha-hemolysis และ Gamma-hemolysis (Ramesh et al. 2014). 

ทดสอบการสร้างเอนไซม์ Gelatinase ย่อยสลายเจลาติน 
เชื้อแบคทีเรียจะถูกนำไปเพาะเลี้ยงบนอาหารอาหารแข็ง Tryptone soya agar (TSA) (HiMedia 

Laboratories, India) ที่เติม 0.5% (w/v) gelatin และบ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 37 ํC เวลา 24 ชั่วโมง เพื่อทดสอบ
การสร้าง Gelatinase โดยจะทำการอ่านผลการทดสอบการย่อยสลายเจลาตินจากการสังเกตด้วยตาเปล่า ซึ่ง
จะเกิดบริเวณใส (Clear zone) ของอาหารเลี้ยงเชื้อรอบๆ โคโลนี (Ramesh et al. 2014)  
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การทดสอบความไวต่อสารต้านจุลชีพ 
เ ช ื ้ อ แบคท ี เ ร ี ย จะถู ก เพาะ เล ี ้ ย งด ้ ว ยอาหาร  Mueller–Hinton broth (MHB) (HiMedia 

Laboratories, India) ที่อุณหภูมิ 37 ํC เวลา 24 ชั่วโมง สารละลายเชื้อแบคทีเรียจะถูกเจือจางให้มีความ
เข้มข้น 0.5 McFarland Standard ด้วยสารละลาย 0.8% NaCl จากนั ้นเชื ้อแบคทีเรียจะถูกนำไปขีดบน
อาหารเลี้ยงเชื้อ Mueller–Hinton agar (MHA) (HiMedia Laboratories, India) และทำการวางแผ่นสารต้าน
จุลชีพที่ใช้ทดสอบ ได้แก่ Trimethoprim/Sulfamethoxazole (SXT; 1/19; 25 µg), Imipenem (IPM; 10 
µg), Cefoxitin (FOX; 30 µg), Aztreonam (ATM; 30 µg), Ampicillin (AM; 10 µg), Ciprofloxacin (CIP; 
5 µg), Gentamicin (GM; 10 µg) และ Tetracycline (TE; 30 µg) (Oxoid, UK) เมื่อวางแผ่นสารต้านจุลชีพ
แล้วบ่มเชื้อที่อุณหภูมิ 37 ํC เวลา 24 ชั่วโมง โดยอ่านผลโดยวัดขนาดเส้นผ่าศูนย์กลางของโซนใส (Inhibition 
zone) รายงานผลเป็นไวต่อยา (Susceptible) ไวต่อยาปานกลาง (Intermediate) หรือดื้อต่อยา (Resistance) 
โดยใช้เชื้อแบคทีเรีย Escherichia coli ATCC 25922 เป็นเชื้อควบคุมผลการทดสอบ (Abdalla et al. 2022; 
CLSI 2023) 
 
ผลการวิจัยและการอภิปรายผล 

การคัดแยกเชื้อแบคทีเรีย Vibrio spp. จากตัวอย่างกุ้งก้ามกรามที่ได้จากตลาดสดในจังหวัดปทุมธานี 
จำนวน 5 ตัวอย่าง (ภาพที่ 1) พบว่าสามารถแยกเชื้อ Vibrio spp. ได้จำนวน 10 ไอโซเลตโดยผลการทดสอบ
ลักษณะทางชีวเคมีพบว่าเชื้อที่ให้โคโลนีสีเขียวบนอาหาร TCBS จำนวน 6 ไอโซเลต มีลักษณะทางชีวเคมีคล้าย
กับเชื้อ V. parahaemolyticus ขณะที่เชื้อที่มีโคโลนีสีเหลือง จำนวน 4 ไอโซเลต มีลักษณะทางชีวเคมีคล้าย
กับเช ื ้อ V. cholera ซึ ่งให้ผลการทดสอบลักษณะทางกายภาพ ได้แก่ การสร้างเอนไซม์  Hemolysin, 
Gelatinase และมีรูปแบความไวต่อสารต้านจุลชีพ (ตารางที่ 1) ผลการศึกษาการสร้างเอนไซม์ Haemolysis 
พบว่าเชื้อที่แยกได้ให้ผลการทดสอบ Alpha-hemolysis ร้อยละ 60 และ Gamma-hemolysis ร้อยละ 40 
โดยกลุ ่มเช ื ้อ V. parahaemolyticus จำนวน 5 จาก 6 ไอโซเลต สามารถสร้างเอนไซม์แบบ Alpha-
hemolysis ร้อยละ 83 ขณะที่เชื้อ V. cholera จำนวน 1 จาก 4 ไอโซเลต สามารถสร้างเอนไซม์แบบ Alpha-
hemolysis ร้อยละ 25 และการสร้างเอนไซม์ Gelatinase ให้ผลลบทุกไอโซเลต แสดงให้เห็นว่าเชื้อที่คัดแยก
จากตัวอย่างกุ้งสดมีแนวโน้มที่จะมีความสามารถในการก่อโรคที่รุนแรงได้น้อย  

เชื ้อ Vibrio spp. เป็นเชื ้อที่มีอุบัติการแพร่ระบาดในอาหารทะเลสูง สืบเนื ่องจากประชากรใน
ประเทศไทยมีการผลิต อุปโภค และบริโภคผลิตภัณฑ์อาหารทะเลทั้งที่ปรุงสุกและไม่ปรุงสุก โดยเฉพาะกุ้ง 
(Oosterveer 2006; Sampantamit et al. 2021) ปัญหาการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรีย Vibrio spp. ของอาหาร
ทะเลและเกิดการปนเปื้อนเชื้อสู่อาหารอื่นจึงพบมาก (Kramer et al. 2016) เชื้อ V. parahaemolyticus 
และ V. cholera เป็นเชื้อแบคทีเรียก่อโรคอาหารเป็นพิษ (Food poisoning) ซึ่งแบ่งออกเป็นสายพันธุ์ก่อโรค 
(Pathogenic strain) และสายพันธุ ์ไม่ก่อโรค (Non-pathogenic strain) โดยสายพันธุ ์ไม่ก่อโรคพบได้ใน
ตัวอย่างสิ่งแวดล้อมถึงร้อยละ 98-99 ขณะที่สายพันธุ์ที่ก่อโรคนั้นโดยทั่วไปพบได้จากตัวอย่างผู้ป่วยโรคอาหาร
เป็นพิษซึ ่งเป็นสายพันธุ์ที ่มีปัจจัยก่อโรค (Virulence factor) ที ่สำคัญคือการสร้างสารพิษ (Toxin) ชนิด
Thermostable direct haemolysin (TDH) และหร ือ  TDH-related haemolysin (TRH) ท ี ่ม ีผลให ้ เกิ ด
อุจจาระร่วง (Enterotoxicity) อย่างรุนแรงได ้(Chonsin 2020) การติดเชื้อที่เกิดจากการบริโภคอาหารทะเลที่
ปนเปื้อนทั้ง TDH และ TRH มีความสามารถในการสร้างรู (Pores) บนเยื่อหุ้มเซลล์ของโฮสต์ทำให้เกิดการเสีย
สมดุลของไอออนและสารต่าง ๆ ภายในเซลล์และนำไปสู่การแตกออกของเซลล์ (Haemolysis) นอกจากนี้ เชื้อ
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ย ั งสามารถสร ้ าง เอนไซม์ต ่าง  ๆ เช ่น Enterotoxin, Cytotoxin, Protease, Lipase, Phospholipase, 
Siderophore, Adhesive factor และหรือ Haemagglutinins (Zhang and Austin 2005)  

ผลการทดสอบรูปแบบความไวต่อยาต้านจุลชีพได้แก่ กลุ่มที่ขัดขวางการสร้างกรดโฟลิค ได้แก่ SXT 
ยับยั้งการสร้างผนังเซลล์ ได้แก่ IPM, FOX, ATM และ AM และยับยั้งการสังเคราะห์โปรตีน ได้แก่ CIP,GMและ 
TE ซึ่งเป็นสารต้านจุลชีพที่มีการใช้รักษาโรคติดเชื้อระบบทางเดินอาหาร (Kim et al. 2019) พบว่า เชื้อดื้อต่อ
สารต้านจุลชีพในกลุ่มยับยั้งการสร้างผนังเซลล์ ได้แก่ FOX, ATM และ AM กลุ่มที่ขัดขวางการสร้างกรดโฟลิค 
(SXT) และยับยั ้งการสังเคราะห์โปรตีน ได้แก่ CIP และ GM ขณะที่ TE ให้ผลก้ำกึ ่ง (Intermediate) ซึ่ง
สอดคล้องกับการศึกษาความไวต่อสารต้านจุลชีพของเชื้อ V. parahaemolyticus ที่คัดแยกได้จากตัวอย่าง
หอยและปลาทะเลในแถบสหรัฐอาหรับเอมิเรตส์ โดยดื้อต่อ AM (100%) และ SXT (40%) (Abdalla et al. 
2022) มีการศึกษาตัวอย่างน้ำประเทศไนจีเรีย พบว่า Vibrio spp. ส่วนใหญ่ดื้อต่อ SXT (30%), IMP (30%), 
GM (10%), AM (30%) และ TE (70%) (Adesiyan, Bisi-Johnson, and Okoh 2022) นอกจากนี้พบว่าเชื้อ
V. Parahaemolyticus ที่คัดแยกได้จากกุ้งขาว (Litopenaeus vannamei) ในตลาดสดประเทศบราซิลดื้อ
ต่อ AM และไวต่อ TE และ CIP (Melo et al. 2011) ขณะที่การศึกษาความไวต่อยาต้านจุลชีพในเชื ้อ V. 
parahaemolyticus จากตัวอย่างกุ้งขาวและน้ำในบ่อกุ้งจังหวัดพังงา จำนวน 104 ไอโซเลต ส่วนใหญ่ดื้อต่อยา
ต้านจุลชีพจำนวน 8 ชนิด จาก 12 ชนิด ได้แก่ AM, Streptomycin, TE, SXT, Nalidixic acid, Oxolinic 
acid, Kanamycin และ Enrofloxacin (ร้อยละ 98.9, 6.6, 4.4, 3.3, 3.3, 1.1 และ 1.1 ตามลำดับ) และ เชื้อ
จำนวน 91 ไอโซเลต ไวต่อสารต้านจุลชีพ Chloramphenicol และ Fluoroquinolone ได้แก่ Ofloxacin, 
CIP และ Norfloxacin ยิ ่งกว่านั ้น พบการดื ้อสารต้านจุลชีพ Colistin และ AM (ร้อยละ 100 และ 83 
ตามลำดับ) ในเชื้อ V. parahaemolyticus ที่แยกได้จากอาหารทะเลในเขตกรุงเทพมหานคร  
 
สรุปผลการศึกษา 

การศึกษานี้แสดงให้เห็นว่ารูปแบบความไวต่อสารต้านจุลชีพของเชื้อ Vibrio spp. ที่คัดแยกได้จาก
ตัวอย่างกุ้งก้ามกรามในตลาดสดท้องถิ่นในจังหวัดปทุมธานีมีอุบัติการณ์ดื้อต่อสารต้านจุลชีพที่มีการใช้รักษาโรค
ติดเชื้อระบบทางเดินอาหารสูง การอุปโภคและบริโภคอาหารทะเลไม่ปรุงสุกโดยกุ้งสดจึงยังเป็นปัจจัยเสี่ยงต่อ
การแพร่ระบาดของเชื้อ Vibrio spp. ในเขตจังหวัดปทุมธานี 
 

 
ภาพที่ 1 ตัวอย่างกุ้งก้ามกรามที่ได้จากตลาดสดในจังหวัดปทุมธานี 
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ตารางท่ี 1 ลักษณะทางฟีโนไทป์ของเชื้อ Vibrio spp. ที่แยกได้จากกุ้งก้ามกราม 

Bacterial isolates  

Phenotypic characteristics 
Antimicrobial susceptibility 

Haemolysin Gelatinase 
SXT IPM FOX ATM AM CIP GM TE 

E. coli ATCC 
25922 

R R S I I I I I ND ND 

Green colony 
V. 

parahaemolyticus 
DMST 5665  

R R R R R R R I Beta - 

G1 I R R R R R R I Alpha - 
G2 R R R R R R R I Gamma - 
G3 R R R R R R R I Alpha - 
G4 R R R R R R R I Alpha - 
G5 R R R R R R R I Alpha - 
G6 R I R R R R R I Alpha - 

Yellow colony 
V. cholerae DMST 

9701 
R R R R I R R I Alpha - 

Y1 R R R R R R R R Gamma - 
Y2 R R R R R R R I Gamma - 
Y3 R R R R R R R I Alpha - 
Y4 R R R R R R R I Gamma - 

Susceptible (%) 0 0 0 0 0 0 0 0 Beta: - 0 
Negative: 

100% 
Intermediate (%) 10 10 0 0 0 0 10 90 Alpha: 60% Positive: 0 

Resistance (%) 90 90 100 100 100 100 90 10 
Gamma: 

40% 
 

หมายเหตุ 
SXT; Trimethoprim/Sulfamethoxazole, IPM; Imipenem, FOX; Cefoxitin, CIP; Ciprofloxacin, ATM; Aztreonam, 
GM; Gentamicin, AM; Ampicillin, TE; Tetracycline, S; Susceptible, I; Intermediate, R; Resistance, ND; Not 
determineและ -; Negative 
 
ข้อเสนอแนะ 

การศึกษานี้เป็นการศึกษาโดยการคัดกรองตัวอย่างอาหารสดจากตลาดหนึ่งแห่ง อาจยังไม่เพียงพอ
ต่อการบ่งชี้คุณภาพของอาหารทะเลสดของท้องที่เขตจังหวัดปทุมธานีโดยรวม อย่างไรก็ตามข้อมูลที่ได้จะเป็น
ประโยชน์ในการปฏิบัติงานและรักษาคุณภาพสินค้าของร้านค้า ตลาด และรวมถึงประชาชนในท้องที ่ให้
ตระหนักถึงปัญหาการปนเปื้อนเชื้อแบคทีเรีย Vibrio ของอาหาร การใช้สารต้านจุลชีพ และการดื้อสารต้านจุล
ชีพของเชื้อแบคทีเรียที่มีการปนเปื้อนในอาหารมากข้ึน 
 
 
กิตติกรรมประกาศ 
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ขอขอบคุณ ดร.ศุจิมน มังคลรังษี ที่สนับสนุน และให้คำแนะนำ ตลอดจนให้ความร่วมมือแก่ผู้วิจัย
เป็นอย่างดี และขอขอบพระคุณผู้มีส่วนร่วมในการวิจัยครั้งนี้ที่ช่วยให้งานวิจัยชิ้นนี้สำเร็จลุล่วงได้อย่างสมบูรณ์ 
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